
ドリンク
・コーヒー (Hot/Ice)
・紅茶 (Hot/Ice)
・オレンジジュース
・コカコーラ
・メロンソーダ

日替わりランチ 1,100
の食

11 00 14 00

Drink &  Dessert SET

500

お食事をされた方限定

デザート
ガトーショコラ

・シフォンケーキ
・バスクチーズ
・バナナキャラメルケーキ
・アイスクリーム

（お吸物付） 4,500

1 5

(お吸い物付き) 1,800

愛媛の 使用

した

（お吸物付） 1,500

溢れるシラスにとびこのプチプチ触感と黄身

のまろやかさが楽しめる一品です。

1,300

Daily lunch

※表示価格は全て税込みです。



松山鶏の和風ペペロンチーノ ¥1,400

網焼きした松山鶏を味噌バターで炙り、地元の醤油や

味噌を使ったちょっとピリ辛な和風パスタです。

Single item menu

超特大ポークソーセージ

450

500

（ピクルス付） 1,700

シーモンドカレーとハモカツカレーが融合した

究極のカレーです。

フタミーゼ 1,600

牡蠣とシラスの旬野菜のクリームパスタです。

レモンのアクセントをお楽しみください。

（ピクルス付き） 1,300

高級 ” “

お肉の鉄板ナポリタン

自 家 製 ハ ン バ ー グ × ナ ポ リ タ ン

寒 い 季 節 に 懐 か し さ と 心 温 ま る パ ス タ を ど う ぞ 。

Curry & Pasta ＋¥300

※表示価格は全て税込みです。

釜

（※希望の方はサラダ付き）

（※希望の方はサラダ付き）

（※希望の方はサラダ付き）

¥1,500

¥350

¥450

¥450

¥900～

（ピクルス付き） 1,200

魚介をふんだんに使用した



Special ＆Local drink

650

Alcohol＆Drink

ふたみの ￥550

Cafe ¥100

花薫る烏龍茶 （新宮産） ￥400

モンドブルーブレンドをレジにて

販売中です。

唐川びわ葉茶 ￥400

モンドブルーブレンド (Hot・Ice)

アメリカーノ（Hot)

カフェラテ (Hot・Ice）

キャラメルラテ (Hot・Ice)

ローストアーモンドラテ(Hot・Ice）

カフェモカ（Hot・Ice）

￥450

￥450

￥450

￥550

￥500

￥550 

アールグレイ (Hot・Ice)

抹茶ラテ (Hot・Ice)

ほうじ茶ラテ (Hot・Ice)

ココア (Hot・Ice)

ミルク (Hot・Ice)

アフォガード（Hot・Ice）

￥450

￥550

￥550

￥500

￥400

￥550 

瓶ビール（小瓶）

焼酎（麦・芋）

レモンサワー

ハイボール

ワイン（赤・白 ハーフボトル）

￥600

￥500

￥450

￥450

￥2,000

ノンアルコール生ビール

コカ・コーラ

メロンソーダ

オレンジジュース

￥450

￥450

￥450

￥300



愛媛県新宮町産のほうじ茶を
使ったチーズケーキ。
美味しいからこそ
シンプルが一番！

ガトーショコラザリッチ 900円

Desserts Menu

フルーツグラタンの上に濃厚な
ガトーショコラ。ピスタチオの
アイスクリームが合わさった贅沢な
一皿です。

バターシフォンをさらにバターで
香ばしく表面を焼き、トッピングの
チョコとべりーで程よい酸味とほろ
苦さを味わえるケーキです。

バターシフォン“ノアール” 850円 バターシフォン“ブラン” 800円

柑橘の爽やかさと2種類のメレンゲで
サクサクな食感と甘い香ばしさを
感じられるデザートです。

県内産ほうじ茶バスチー 700円

完熟バナナのキャラメリゼの下に
ローストしたくるみと
バナナの生地を流し、
オーブンでじっくり焼き上げた
ケーキです。

キャラメルバナナケーキ 550円濃厚ガトーショコラ 650円

小麦粉不使用のグルテンフリー
なので、濃厚なチョコを感じる
ことができ、滑らかな口どけの
生ガトーショコラです。


